
Печенье "С изюминкой"
Что нужно:

изюм - 150 г;
шоколад - 80 г;
какао (порошок) - 2 ст. л.;
сахарная пудра - 1/2 стакана;
сахар - 1/2 стакана;
слив. масло - 150 г;
пшеничная мука - 250 г;
яйца - 4 шт.

Время приготовления: 40 мин.

Описание

Приготовление

Подготавливаем наши ингредиенты.1.
Взбиваем венчиком яйца. А ещё лучше позовите своего ребёнка, пусть он повзбивает.2.
Проверено, дети лучше кушают домашнюю выпечку, когда сами участвуют в
приготовлении.
Далее добавляем сахар, сахарную пудру, растопленное сливочное масло (просто3.
подержите его 40-50 секунд в микроволновке) и какао. Хорошенько перемешиваем.
Затем по чуть-чуть всыпаем муку и вымешиваем тесто.4.
Добавляем натёртый на средней тёрке шоколад. Предварительно шоколадка пусть5.
полежит в холодильнике. Так она меньше тает при натирании.
Далее добавляем изюм. Всё хорошенько перемешиваем.6.
Раскладываем по силиконовым формочкам.7.
И выпекаем при 180 градусах 40 минут.8.


